Київське обласне територіальне відділення МАН України, м. Бровари
Роботизований помічник для відбивання м`яса «MCR» 
(meat-chopping robot)
Солоян Тамара Анатоліївна, 7 клас; Броварський ліцей №7 Броварської міської ради Броварського району Київської області 
Науковий керівник: Котелевець Наталія Валентинівна, учитель інформатики, керівник гуртка
Мета проєкту: створити робототехнічний пристрій для автоматизації кулінарних процесів.
Завдання дослідження: 
1) дослідити та проаналізувати різні технічні кулінарні пристрої;
2) створити 3D-модель молотка для відбивання м’яса;
3) сконструювати  та запрограмувати руку-маніпулятор, яка імітує рухи людини;
4) дослідити роботу створеного робота.
Об’єкт дослідження: електричні кулінарні пристрої для автоматизації процесів приготування їжі.
Предмет дослідження: роботизований пристрій для відбивання м’яса.
Роботизовані системи дедалі активніше впроваджуються в побутові та промислові сфери, значно полегшуючи виконання рутинних чи фізично складних завдань. Одним із таких завдань у харчовій промисловості та домашньому господарстві є процес відбивання м’яса – механічна обробка, що покращує структуру м’ясних волокон, забезпечує рівномірне приготування та підвищує смакові якості продукту.
У традиційному виконанні цей процес вимагає фізичних зусиль, а також точності для запобігання пошкодженню структури продукту. Саме тому створення роботизованого помічника для відбивання м’яса стає актуальним завданням автоматизації побутових процесів.
Розроблений  нами робот є інноваційним механізмом, який зможе  значно полегшити фізичну працю людини. Робот складається з кількох основних компонентів, що працюють синхронно, забезпечуючи високу ефективність і точність роботи:  
1. Платформа: міцна та стійка платформа, що забезпечує стабільне положення робота під час роботи. 
2. Механічна рука (маніпулятор): багатоступенева механічна рука, що імітує рухи людської руки, оснащена сервомоторами,  з можливістю програмування траєкторії руху та сили удару. 
3. Робочий інструмент (молоточок): спеціально розроблений молоточок для відбивання м’яса. Форма та матеріал молоточка підбираються залежно від типу м’яса та бажаного результату. Молоточок  може бути  ребристим або з шипами. Важливо, щоб матеріал був стійким до корозії та легко очищався.
4. Система керування: мікроконтролер, що керує роботою всіх компонентів робота. 
Принцип роботи. Шматок м’яса подається на платформу вручну. Робот, оснащений сервомоторами, автоматично починає процес відбивання, при досягненні необхідного результату робот зупиняється. Система керування розраховує оптимальну траєкторію руху механічної руки та силу удару молоточка. Механічна рука здійснює серію ударів по шматку м’яса з заданою частотою. Траєкторія руху запрограмована для рівномірного відбивання по всій площі шматка.
[bookmark: _GoBack]Відбивання м’яса – це фізично важка та монотонна робота, що вимагає значних зусиль від рук та плечей. Люди з обмеженими фізичними можливостями, такими як порушення опорно-рухового апарату, слабкість м’язів або хронічні болі, можуть мати труднощі з виконанням цієї роботи або взагалі не мати можливості її виконувати. Створений робот майже повністю бере на себе цю фізичну роботу, звільняючи людину від необхідності прикладати фізичні зусилля.
Висновки: Розроблений механізм робота для відбивання м’яса є ефективним рішенням для автоматизації цього трудомісткого процесу. Використання робота дозволяє значно підвищити продуктивність та забезпечити стабільну якість обробки м’яса та допомогти людям з обмеженими можливостями виконувати доволі важкий і складний процес.  
