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  Наше життя супроводжується фізичними процесами, явищами, розуміння яких важливе для існування людини та вирішення завдань які стають перед людством. В роботі представлено принципи роботи деяких приладів та обладнань, що людина використовує  для вирішення важливих та життєво необхідних потреб, зокрема на кухні, з фізичної точки зору.  В невеликому за об’ємом приміщенні, можна розглянути багато фізичних явищ, процесів, протікання яких підпорядковуються певним фізичним законам. Друга частина роботи присвячена розгляду деяких теоретичних розробок для  технологічних процесів, що стосуються удосконалення деяких кухонних установок, з метою підвищення їх ефективності та отримання певної економії як природних так і фінансових ресурсів. Спочатку  розглянуто закони механіки на прикладі м’ясорубки, основою якої є Архімедовий  гвинт, який сам Архімед використовував для підняття води, а згодом використав в першій м’ясорубці Карл Дрез. Демонстрація закону Архімеда та виштовхувальної  сили при опусканні дольки лимона в чай, яка  витісняє певну кількість води. Прикладом використання значень теплопровідності деяких матеріалів є використання ручок для кришок каструль низько-теплопровідних матеріалів таких як пластик, а для самих каструль таких матеріалів як алюміній, чавун та нержавіючу сталь. Демонстрація  та пояснення законів заломлення світла: ложка в стакані ніби змістилася, коли в стакан налили воду.  Показано принципи роботи витяжок, де використовують відцентрові вентилятори, які витягують гази, що можуть виділятися під час приготування їжі. В роботі показано принцип роботи холодильника та фізичні процеси, що виникають в ньому.  На кухні спостерігаються явища конденсації і випаровування. Пояснено з точки зору  фізики принцип роботи кавоварки. В другій частині роботи вказано на 
 актуальність питання енергоносіїв, яких на даному етапі суспільного та економічного розвитку важко оцінити. Нам  відомо, що енергоносії, якими  ми  в основному користуємося для  задоволення потреб різного характеру, в основному –не відновлювальні. Необхідний комплексний підхід до вирішення проблеми. Застосування старих енергоресурсів, використання нових наукових розробок, та найголовніше – удосконалення вже відомих  енергетичних джерел, розробки приладів з удосконаленим, технологічним процесом. Такі технології повинні характеризуватися відчутною економією енергоресурсів, та економічно вигідні у розробці. Це можуть бути удосконалення котлів, горілок до них  та газових плит, водонагрівних приладів. Про деякі системи, що дають змогу зменшити витрати пального, нам відомо. Економія природних горючих ресурсів навіть на невеликий  відсоток, в комплексному підході, дасть змогу покращити благоустрій  людей у всьому світі, зокрема у нашій країні. Енергетичне забезпечення галузей господарства, населення України стоїть як основне і пріоритетне завдання. Подорожчання енергоносіїв, пов’язане  з їх скороченням як у добуванні так і в запасах. Альтернативні джерела енергії знаходяться на початковому, зародковому етапі застосування. Все споживання скероване на певні технології їх застосування. Це насамперед відноситься до не відновлюваних джерел енергії таких як: нафта, природній газ, вугілля.  Останнє століття багате передовими технологіями, які підвищували економність  енергоспоживачів. Проте, якими б досконалими не  були ці технології, в кінцевому результаті вони мають за мету споживати відомі енергоносії. На кожному кроці треба робити покращення, удосконалення  установок, що використовують корисні копалини. В даній роботі йшлося про економію при  використанні природного газу в побутових газових приладах. Не випадково для цього була вибрана газова плита - найпоширеніша теплова установка в господарстві. В роботі вказано на актуальність та необхідність таких удосконалень, на їх економічні мотивації в умовах в яких опинилася наша країна. Розглянуті екологічні аспекти спалювання природного газу в котлах та горілках газових плит  та інших теплогенеруючих установках. Проаналізовано світові та вітчизняні досягнення  в галузі економії та екології при спалюванні природного газу. Пояснено фізико – хімічні аспекти процесу горіння в газових горілках. Розглянуто будову найпоширенішої  побутової газової плити та її горілки. Запропоновано технологію удосконалення газової горілки газової плити. Вказано на фізичні сторони питання та техніко-технологічні напрямки вирішення поставленої задачі. Запропонований технологічний процес удосконалення газової горілки з метою збільшення коефіцієнта корисної дії горілки, яка становить на даний момент 55%. Перетворення горілки в спеціальну (виконання додаткових отворів  на кришці горілки, по певному колу, визначеного радіусу) дасть певний економічний ефект, перевірити який можна виконавши ці удосконалення. Підраховано можливий ефект від удосконалення, за рахунок збільшення площі обігріву на величину площі кришки горілки. Розраховано, на основі отриманих теоретичних міркувань, величину підвищення температури води, за рахунок використання кришки із отворами по концентричних колах.  Навіть збільшення площі обігріву на величину площі кришки горілки дає ефект, який зменшить використання газу для сім’ї, регіону, країни. 
       Таким чином, знаходячись на кухні ми можемо вивчати  основні закони  фізичної науки, пояснювати процеси, які тут відбуваються та пропонувати удосконалення окремих кухонних приладів та установок.[image: image1.png]
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